Unsere WinterniE

Menu 1

Vorspeise “Wildmeni” SEEBLICK H“s““g‘_*—’:
_ ZEERIIGK rive

Curry Birnen Suppe = T

fruchtig scharfe Suppe mit einer Sahnewolke, \ "'-1

b

frittierten Streifen vom hausgemachten Dammwildschinken
und hausgebackenem Brot

* * %

Hauptgang

Wildgulasch vom heimischen Wild

hausgemachter Rotkohl,

mit Preiselbeeren garnierte Williams Christbirne
gebutterte Petersilienkartoffeln oder KartoffelkltiRe

Bratensolle

* % %

‘»‘ Dessert

p . ;.-.'-'-==_' Fis
r‘& i Schokobrownie, L’/“’: . &
32 i~ mit einer Kugel Vanilleeis L L 20 7S
g&‘, "{ und leckerer Schokoladensofe k‘%@ﬁj
o e e Wiy

ﬁ\ y T Menupreis 23,95 curo

Y *; \ Wir bedanken uns fir Ihr Interesse
, " *“lﬁ ‘ und Verstéandnis und bitten hiflichst
7 > um Vorbestellungen fir dieses Men(!
2
/ ,’% “ % Far Gruppen ab 20 P?rsonen empfehler? Wi!’ Ihrlen. unse.re Mentus
ﬂ% “ ‘{? S alte.rnatlv auch als Buffet. So hab.t_en Sie die Mogllchk_elt, Vor-
. ;} speisen und/oder Desserts zu variieren oder zu verbinden.

W e

Bitte sprechen Sie mit unserem freundlichen Servicepersonal.
bei uns genielbar
.I ab dem 29.10.2014

www.seeblick-magde .de
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Vorspeise Mena 2 B T S

P “Waldpilzmeni” SEEBLICK Megpstuny

) . ZEERTIGK e
Fleischbrihe - —\_E—_
mit feinen Streifen vom Krautereierkuchen =2 T
b et
und hausgebackenem Brot =
* % *
Hauptgang

Schweinefilet

in einer Waldpilzpfanne,

mit gebratenen Gemusestreifen
und frittierten Kartoffelgittern

* Rahmsolie
i * * %

ﬁ Dessert .

: .s " hausgebackene frische Waffeln .fii 5-%%%%
f ‘ % mit Bee_renfruchten, Vanilleeis m% <1994 i}i
:f‘ o und VanillesoRe Qo - Y
HEPL O iy i
’0“ ‘@a Menupreis 24,95 euro
PP "O\ Wir bedanken uns fir Ihr Interesse

’b ?} '\ und Verstandnis und bitten hoflichst

S ﬁ‘ﬂ » um Vorbestellungen fir dieses Menii!
‘ “ . 2%
V) ﬂ 3 & Fir Gruppen ab 20 Personen empfehlen wir Ihnen unsere Meniis
%m ﬁ% g alternativ auch als Biffet. So haben Sie die Mdglichkeit, Vor-
&{;} speisen und/oder Desserts zu variieren oder zu verbinden.

‘ *&-’3‘& Bitte sprechen Sie mit unserem freundlichen Servicepersonal.

bei uns genielbar
ab dem 29.10.2014
—/\ \

www.seeblick-magde .de




Unsere Winter

Menu 3

Vo rSpelse “Entenment” _SEEEHGI'C Hyﬂ;::

. ZEEBIIGK it
Kase Lauch Suppe w T
mit Markkl6Rchen \ '-.1

und hausgebackenem Brot

* % %

Hauptgang

Entenkeule

hausgemachter Rotkohl,

mit Preiselbeeren garnierte Williams Christbirne
gebutterte Petersilienkartoffeln oder KartoffelkloRe
Bratensole

* % %

3
;
;é Dessert

‘:‘ A heifer Apfelstrudel, o~ N
r‘& & mit einer Kugel Vanilleeis [ Sp N
o N - WO Ry
‘.‘ 5 und leckerer VanillesoRe N = T Mg 8
’6‘ : Menuprei§ 25,95 cito

"(‘\m

PP "O\ Wir bedanken uns fir Ihr Interesse

, &*? '\ und Verstandnis und bitten hoflichst
o) ?.‘ﬁ um Vorbestellungen fir dieses Menii!

-
= Fir Gruppen ab 20 Personen empfehlen wir Ihnen unsere Meniis
alternativ auch als Buffet. So haben Sie die Mdglichkeit, Vor-

‘ . A i} speisen und/oder Desserts zu variieren oder zu verbinden.
&_y%;& Bitte sprechen Sie mit unserem freundlichen Servicepersonal.
l )
bei uns genielbar
ab dem 29.10.2014
. \

www.seeblick-magde .de




fur 5 PersonEMN / /

Menu 4 “SEERUCK bapder,
“Gansemenu” jﬁ@ﬁ
\ \
>
Klare Brithe
mit feinem Juliennegemuse und
Streifen vom Krautereierkuchen

Eine Gans (ca. 3-4kg inkl. Karkasse)

mit einer leckeren Fillung aus Geflugelleber, Fleischbrat
und Apfeln gewiirzt mit Thymian, Beifuf, Zwiebeln und mehr
dazu Rotkohl und Griinkohl,

Kartoffelkl6Re und gebutterte Petersilienkartoffeln,
Bratensole und feiner Dijon-Senf

hausgebackene frische Waffeln
mit Beerenfrichten, Vanilleeis
und VanillesoRe

* * *

einen Harzer
Krauterlikor

zur Verdauung,
alternativ einen Espresso

Menupreis 168,- Euro
entspricht 33,60 € pro Person

Wir bedanken uns fiir Ihr Interesse
und Verstéandnis und bitten hoflichst
um Vorbestellungen fir dieses Meni!

bei uns genielbar

www.seeblick-magdeburg.de ab dem 29.10.2014
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